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Riwayat KERJA 

• 2018 – Sekarang : Komisaris PD. Dharma Jaya 

• 2017 – 2018 :Dirut PT. Bosowa Terminal Indonesia 

• 2013 – 2017: VP Director PT. Bosowa Corporindo 
regional Sumatera 

• 2014 – Sekarang: Founder dan Advisor Indonesia 
Development Magazine 
(http://indonesiadevelopmentmagz.com)  

• 2014 – 2018: Komisaris PT. Galung Loana Bosowa, 
Makassar 

• 2009 – 2015: Direktur Utama PT. Bumi Agro Indonesia, 
Jakarta 

• 2005 – 2009: Direktur Utama PT. Bumi Sawindo Permai,  
Sumatera Selatan 

• 2000 – 2003: Manajer Marketing PT. Poros Aliansi 
Komunika, Jakarta 

• 1999 – 2000: Kepala Divisi Humas dan Pemerintah PT. 
Petebe (HPH), Jakarta 

Salman dianda anwar 



Riwayat Organisasi 

• 2018 – Sekarang : Chairman Jakarta Tourism Forum 

• 2017 – Sekarang : Pendiri & Ketua Dewan 
Pengawas Rumah Kemajuan Indonesia (RKI) 

• 2016 – 2020: Ketua Dewan Pengawas 
Perhimpunan Sarjana Pertanian Indonesia (PISPI) 

• 2016 – 2020: Sekretaris Bidang Pengurus Pusat 
Persatuan Insinyur Indonesia (PII) 

2011 – 2016: Pendiri & Waketum  Perhimpunan 
Sarjana Pertanian Indonesia (PISPI) 

 

Salman dianda anwar 

• 2012 – 2017: Ketua Departemen Agribisnis Majelis Nasional KAHMI 

• 2009 – Sekarang: Ketua Umum Pengurus Daerah KAGAMA Sulawesi Barat 

• 1993 – 1995: Pendiri dan Sekjen Pertama Ikatan Senat Mahasiswa Pertanian Indonesia 
(ISMPI) 

• 1991 – 1993: Ketua BEM UGM Bidang Pengembangan Organisasi dan Kerjasama 
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Surat An nahl Ayat 66, 68 – 69  tentang 

pentingnya makanan sehat dan bergizi 

68. dan Tuhanmu mewahyukan kepada lebah: "Buatlah sarang-sarang di bukit-bukit, di pohon-

pohon kayu, dan di tempat-tempat yang dibikin manusia", 

 

69. kemudian makanlah dari tiap-tiap (macam) buah-buahan dan tempuhlah jalan Tuhanmu yang 

telah dimudahkan (bagimu). dari perut lebah itu ke luar minuman (madu) yang bermacam-

macam warnanya, di dalamnya terdapat obat yang menyembuhkan bagi manusia. 

Sesungguhnya pada yang demikian itu benar-benar terdapat tanda (kebesaran Tuhan) bagi 

orang-orang yang memikirkan. (QS An-Nahl : 68,69) 

66. dan Sesungguhnya pada binatang ternak itu benar-benar terdapat pelajaran bagi kamu. Kami 

memberimu minum dari pada apa yang berada dalam perutnya (berupa) susu yang bersih 

antara tahi dan darah, yang mudah ditelan bagi orang-orang yang meminumnya. (QS An-

Nahl : 66) 



Dasar Hukum PD DHARMA JAYA  

• Perda No.5  tahun 1985 tentang PD Dharma Jaya  

• Perda No. 11 tahun 2013, tentang perubahan atas Perda 

No 5 tahun 1985 tentang PD Dharma Jaya 

• SK Gubernur DKI Jakarta No. 57 tahun  2011 PD. 

Dharma Jaya sebagai anggota Ketahanan Pangan DKI 

Jakarta 

• SK Gub DKI Jakarta No 1194 tahun 2016 tentang 

penugasan melaksanakan impor daging untuk 

ketahanan pangan 
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REGULASI DI DKI JAKARTA  

terkait daging dan ternak  
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1. Perda No. 8 tahun 1989  tentang Pengawasan  Pemotongan 

Ternak, Perdagangan Ternak dan Daging di DKI  

2. SK. Gub. No 6 tahun 1994 tentang Petunjuk Pelaksanaan 

Pengawasan Pemotongan Ternak, Perdagangan Ternak dan 

Daging di DKI Jakarta 

3. Perda No 4 tahun 2007 tentang  

Pengendalian,Pemeliharaan dan Peredaran Unggas 
 



VISI 

 Menjadikan Perusahaan Daerah yang bersih, transparan, dan 

akuntabel dalam pengelolaan  usaha 

 Membantu dan menujang kebijakan Pemda DKI dalam 

mengelola RPH Modern yang higienis 

 Membantu Pemda DKI dalam penyediaan daging yang ASUH 

(aman, sehat, utuh, halal) untuk menunjang ketahanan pangan 

 Melindungi masyarakat konsumen di DKI dan sumber daya 

hewani  melalui pengawasan terhadap pemasukan dan 

pengeluaran hewan bersama-sama dengan SKPD terkait 

 Meningkatkan nilai tambah produk peternakan melalui 

pengembangan sistem dan usaha agribisnis 

MISI 



KEGIATAN USAHA PD. DHARMA JAYA 
• Rumah Potong Hewan (RPH) Sapi/Kerbau 

• Rumah Potong Hewan (RPH) Babi 

• Rumah Potong Hewan (RPH) Kambing/Domba  

• Tempat Pemotongan Ayam (TPA)  

• Tempat Penampungan Ayam (TPnA)  

• Kandang Ternak Sapi/Kerbau  

• Penggemukan Sapi (Feedlot)  

• Gudang Dingin (Cold Storage)  

• Perdagangan Daging & Ternak 

• Meat Shop dan Restoran 

• Pengelolaan  Angkutan Daging/Perutan 

• Pengelolaan Limbah Padat (Kompos)  
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 TATANIAGA  DAGING SAPI    

                   PEDAGANG 

                   KELILING  

               DEPO DAGING 

                   MEAT SHOP 

TERNAK 
IMPORT 

(FEEDLOTER) 

                  PETERNAK  SAPI 

               PEDAGANG  SAPI         

                KEC/KABUPATEN/KOTA 

            PEJAGAL / WHOLESALER 

IMPORTIR DAGING 

DISTRIBUTOR   DADING 
SAPI 

RPH 

                PENGECER DAGING   

                SAPI 

            KONSUMEN DAGING   

                  SUPERMARKET 



Proses Produksi daging sapi Lokal  

SAPI HIDUP 

feedlot 

SAPI HIDUP 

Kandang 

 penampungan 

SAPI HIDUP 

Railing  

SAPI HIDUP 

Stunning  

SAPI HIDUP 

Slaughter  

SAPI MATI 

Hanging & Bleeding  

SAPI MATI 

Potong Kepala 

dan Potong Kaki  

By product 

darah 

By product 

Kepala & Kaki 

SAPI MATI 

Buka Kulit  

By product 

Kulit 

SAPI MATI 

Buka Jerohan  

By product 

Green Oval & Red Oval 

SAPI Half Carcass SAPI Half Carcass 

Belah dua Chilling Room, 0oC High RH, 

16 – 24 hrs 

  

SAPI Quarter  Carcass Daging Sapi Cutting 

Boning Room, 10oC, 

  

By product 

Tulang & Lemak 

SAPI Half Carcass 

Fresh Chilled 

Pasar Tradisional 

SAPI Quarter Carcass 

Fresh Chilled 

Pasar Tradisional 

Daging Sapi Cutting 

Fresh Chilled 

Pasar Tradisional 

Daging Sapi Frozen 

Air Blast Freezer, -35~ -40oC 

  

Daging Sapi Frozen 

Cold Storage, -20 ~ -22oC 
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ALUR PEMOTONGAN TERNAK BABI KAPUK 
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Ruang 
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1. Ternak di 
pingsankan lalu di 
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Bagian Penusukan 
1. Penusukan dari  leher 

hingga tembus jantung 
. 

2. Hingga mengeluarkan 
darah  

 

Menurunkan 
ternak  menuju  

bak rebusan  

1. Ternak di 
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di naikan ke mesin 
conveyor  
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ALUR PEMOTONGAN TERNAK BABI 

RUANG PRODUKSI 





KONDISI RPH CAKUNG 



KONDISI RPH CAKUNG 













Proses Produksi daging sapi Impor 

Daging Sapi Frozen 

Cold Storage, -20 ~ -22oC 

  

Daging Sapi Frozen 

Imported 

Reefer Container, -18 ~ - 20oC 

Dari Australia, India 
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- Optimasi peralatan 

- Production Overview real time 

- Pencatatan seluruh data tentang berat 

- Memudahkan sentralisasi managemen labelling 

- Integrasi sistem inventory packaging & pallet 

- Sistem inventory holistik dari penerimaan sampai kirim 

- Sistem inventori real time 

- Meminimalisir waktu handling & transit 

- Meminimalisir loss dan umur simpan produk 

- Optimalisasi managemen order dari penerimaan 

       sampai kirim 

- Perencanaan kapasitas produksi dan lead time 

- Flexibilitas managemen order pelanggan 



- Pengawasan karakteristik produk pada  

       tiap tahapan produksi 

- Laporan hasil quality cjhecking real time 

- Menduku semua sistem kualitas produksi : 

       HACCP, GMP, ISO 

- Pengumpulan data yang reliable dan akurat 

- Informasi KPI operator real time 

- Report dalam sebuah Dashboard 

- Status kerja mesin real time, perfomance  

      dengan OEE 

- Meminimalisir kemungkinan Product Return 

- Traceability semua tahapan value chain 

- Sistem Quality Assurance yang akurat 

- Menyediakan data untuk syarat certification 

        

- Kemudahan akses data dalam setiap fungsi 

- Sistem data integrasi data yang kontinyu 

- Menyediakan data bagi sistem ERP 

        





SEBARAN RPH SAPI 



SEBARAN COLD STORAGE 



EXISTING KAWASAN PD. DJ CAKUNG 



PENINGKATAN KAPASITAS COLD STORAGE 
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Program  Penyiapan Cold Storage Racking System 

Untuk Stok Cadangan Pangan Daerah        
    

 

 

 

 



Halal Food & Tourism di DKI Jakarta 
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Undang Undang Nomor 33 Tahun 2014  

Tentang Jaminan Produk Halal;  

 

bahwa untuk menjamin setiap pemeluk agama untuk beribadah dan 

menjalankan ajaran agamanya, negara berkewajiban memberikan 

pelindungan dan jaminan tentang kehalalan produk yang dikonsumsi 

dan digunakan masyarakat; 
 

produk yang beredar di masyarakat belum semua terjamin 

kehalalannya; 

Dasar Hukum Halal Value Chain 



Dasar Hukum Halal Value Chain 
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 Undang-undang No. 18 tahun 2009 tentang Peternakan dan Kesehatan  

Hewan mengamanatkan bahwa Pemerintah bertanggung jawab  

menjamin daging yang beredar memenuhi persyaratan aman, sehat,  

utuh, dan halal (ASUH) sebagai upaya melindungi kesehatan dan  

ketentraman batin masyarakat konsumen 

 Daging yang akan diedarkan bagi konsumsi masyarakat diwajibkan 

berasal dari pemotongan hewan yang dilakukan di rumah potong 

 RPH merupakan tahap terpenting pada mata rantai penyediaan daging  

yang ASUH 



Dasar Hukum Halal Value Chain 
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 Pasal 58 ayat (1): Dalam rangka menjamin produk hewan yang  ASUH, 
Pemerintah dan Pemerintah Daerah sesuai kewenangannya  melaksanakan 
pengawasan, pemeriksaan, pengujian, standardisasi,  sertifikasi, dan registrasi 
produk hewan 

 Pasal 58 ayat (4): produk hewan yang diproduksi di dan/atau  dimasukkan ke 
wilayah NKRI untuk diedarkan wajib disertai  sertifikat veteriner dan sertifikat 
halal 

 Pasal 61 ayat (1) dan (2): pemotongan hewan yang dagingnya  diedarkan 
harus: a) dilakukan di RPH, b) mengikuti cara  penyembelihan yang memenuhi 
kaidah kesejahteraan hewan dan  kesehatan masyarakat veteriner, c) 
memperhatikan kaidah agama dan  unsur kepercayaan yang dianut masyarakat 



PERTIMBANGAN BISNIS HEWAN POTONG 

SD 



GLOBAL MUSLIM TRAVEL MARKET 

• Pasar pariwisata muslim global terus tumbuh 

dengan pesat, dan berkembang hal ini 

menunjukkan besarnya potensi untuk menggarap 

pariwisata yang ramah dengan masyarakat musim 

dan merebut kue yang disediakan oleh pasar ini. 

 

• Potensinya tidak hanya terlihat dari jumlah 

wisatawan yang terus meningkat, tetapi juga dari 

sisi belanja wisata. 

Of the travel 

Segment 



Items Jumlah Keterangan 

 Penduduk Provinsi DKI Jakarta 10.374.200   

 Penerima KJP 872.023   

 Minimarket, supermarket, hypermarket 87 Rincian terlampir 

 Hotel bintang 5 30 Rincian terlampir 

 Hotel bintang 4 49 Rincian terlampir 

 Hotel bintang 3     

 Restoran dan rumah makan 1.100 Rincian terlampir 

 Katering 361 Rincian terlampir 

 Rumah sakit dan klinik 118 Rincian terlampir 

 Perusahaan     

 Pabrik     

 Pasar tradisional 84 Rincian terlampir 

 BUMN     

 BUMD 27 Rincian terlampir 

 Instansi Pemerintah Pusat     

 Instansi Pemerintah Daerah     

 ASN Pemerintah Pusat     

 ASN Pemerintah Daerah     

Potensi pasar perdagangan daging di DKI Jakarta 

Sumber: BPS dan sumber lain (diolah)  



DATA USAHA RESTORAN HALAL 
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Sumber Data : (Bidang Industri Pariwisata  Dinas Pariwisata dan Kebudayaan DKI Jakarta ) 



ISU PEREDARAN PAH DI LAPANGAN 

Pemalsuan daging 
ayam tiren 
pengoplosan daging sapi dengan daging celeng  (dendeng, 
abon, bakso) 
Pengoplosan paru sapi dengan paru babi (kripik paru) 
karkas ayam suntik 

RPH Indonesia belum bersertifikat Halal dari MUI (90%) 

Cemaran mikroba atau residu pada PAH 
Enterobacter sakazakii pada susu formula bayi 
Melamin pada susu bubuk dan olahan telur dari Cina 
daging ayam berformalin 
krupuk kulit dari limbah industri kulit 

 

Pemasukan daging ilegal dari luar negeri : ditemukannya  daging 
dari negara dan/atau RPH yang tidak disetujui oleh Ditjen Peternakan  dan 
Kesehatan Hewan 



KESIMPULAN 

 POTENSI MARKET HALAL ADALAH PELUANG BESAR BAGI 

PELAKU RPH UNTUK MENJADI BIG PLAYER NASIONAL DAN 

INTERNATIONAL 

 KOORDINASI DENGAN SEMUA STAKEHOLDER  

 PEMBENTUKAN TASK FORCE (FORUM) HALAL VALUE CHAIN 

LINTAS LEMBAGA DENGAN TARGET DAN SASARAN MENCAPAI 

INDONESIA PUSAT HALAL VALUE CHAIN DUNIA 

 PEMBERIAN INSENTIF KEPADA PELAKU USAHA KHUSUSNYA 

PENGUSAHA – PENGUSAHA LOKAL  YANG SUDAH PUNYA BRAND  

YANG ORIENTASI EKSPOR UNTUK MENDAPATKAN SERTIFIKASI 

HALAL  



PENUTUP 

“ Dipastikan agar seluruh proses di RPH ini mentaati  aturan dan 

ketentuan yang berlaku seluruhnya, sehingga higenis, kesehatan 

juga lebih baik, ada pemeriksaan kesehatan oleh DKPKP. Dan 

dipastikan bahwa sapi-sapi yang dipotong di sini adalah sapi yang 

sehat sehingga aman dan halal untuk dikonsumsi serta 

menjadikan RPH Dharma Jaya ini sebagai destinasi Edu-Wisata 

untuk memperluas wawasan dan mengembangkan minat di 

sektor peternakan bagi generasi muda.”  22 Agustus 2018 

Anies Baswedan, Gubernur DKI Jakarta 
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PD. DHARMA JAYA 


